MENUS TRADITIONNELS
Vacances .
, Lundi 20 octobre
d’automne

— centre de loisirs

W la courte
echelle

a1S0
Bnod

Mardi 21 octobre Mercredi 22 octobre Jeudi 23 octobre

Vendredi 24 octobre

Betteraves

. Endives vinaigrette
Paupiettes de veau

Carottes rapées

Salade verte

Du 20 au 24 Colin au four . Roti de dinde sauce oignons Raviolini au fromage
. sauce aux olives -
octobre FERME Gratin de chou-fleur Petits pois Pommes de terre persillées sauce tomate
2024 en béchamel P Mimolette Petit suisse sucré
. Yaourt nature . . .
Fromage (brie) Poire Compote fraiche maison
Pommes
MENUS SANS VIANDE
Vacances . . . . .
) Lundi 20 octobre Mardi 21 octobre Mercredi 22 octobre Jeudi 23 octobre Vendredi 24 octobre
d’automne
a Betteraves . L
Du Carottes rapées Endives vinaigrette Salade verte
. Quenelle nature sauce aux .
20 au 24 Colin au four . Omelette Raviolini au fromage sauce
. olives s
FERME Gratin de chou-fleur en . . Pommes de terre persillées tomate
octobre . Petits pois ) o .
2024 béchamel Yaourt nature Mimolette Petit suisse sucré
Fromage (brie) Poire Compote fraiche maison

Pomme



di30n

Mardi 28 octobre

centre de loisirs

la courte
QN echelle

Mercredi 29 octobre

Jeudi 30 octobre

Vendredi 31 octobre

Brocolis vinaigrette
Emincé de poulet
sauce curry
Riz de Camargue
Fromage (forme d’Ambert)
Banane

Mardi 28 octobre

Salade verte
Bolognaise de boeuf
Pate benne + rapé
Compote pomme-poire

Mercredi 29 octobre

Potage Dubarry
Galette végétarienne
Haricots verts persillés
Vache qui rit
Mousse au chocolat au lait

Jeudi 30 octobre

CEuf dur
Saucisse de Toulouse
Purée de pommes de terre
et patates douces
Fromage (verre de lait)
Marbré potimarron-chocolat
(maison)

Vendredi 31 octobre

MENUS TRADITIONNELS
Vacances .
, Lundi 27 octobre
d’automne
Beignets de chou-fleur
Du 27 au 31 Poisson blanc meuniére
sauce champignon
octobre . . .
Epinards a la béchamel
2024 Fromage (buche du Pilat)
Clémentine
MENUS SANS VIANDE
Vacances .
, Lundi 27 octobre
d’automne
Beignets de chou-fleur
Du 27 au 31 Poisson blanc meuniére
sauce champignons
octobre . . b
Epinards a la béchamel
2024

Fromage (buche du Pilat)
Clémentine

Brocolis vinaigrette
Morceaux de colin
sauce curry
Riz de Camargue
Fromage (forme d’Ambert)
Banane

Salade verte
Bolognaise de lentilles
Pate benne + rapé
Compote pomme-poire

Potage Dubarry
Galette végétarienne
Haricots verts persillés
Vache qui rit
Mousse au chocolat au lait

CEuf dur
Purée de pommes de terre
et patates douces
Fromage (verre de lait)
Marbré potimarron-chocolat
(maison)



