Menus traditionnels :

Les
mercredis

Du 4 juin
Au 2 juillet
2025

Mercredi 4 juin

Crudité du moment local
ou bio
Quenelles bio
Riz bio
Fromage a la coupe AOP
Fruit bio ou local

Menus sans viande :

Les
mercredis

Du 4 juin
au 2 juillet
2025

Mercredi 4 juin

Crudité du moment local
ou bio
Quenelles bio
Riz bio
Fromage a la coupe AOP
Fruit bio ou local

dIS0N
entou

Mercredi 11 juin

Crudité du moment bio
Blanquette de veau
Boulgour bio
Fromage a la coupe AOP
Créme dessert chocolat

Mercredi 11 juin

Crudité du moment bio
Blanquette de poisson
Boulgour bio
Fromage a la coupe AOP
Creme dessert chocolat

accueil de loisirs

la courte

echelle

Mercredi 18 juin

Crudité du moment bio
Escalope de porc
Haricot beurre
Yaourt nature bio
Fruit Bio ou local

Mercredi 18 juin

Crudité du moment bio
Quenelles bio
Haricot beurre

Yaourt nature bio
Fruit Bio ou local

Mercredi 25 juin

Crudité du moment local
ou bio
Poisson pané
Tomates a la provengale
Fromage a la coupe bio
Dessert patissier maison

Mercredi 25 juin

Crudité du moment
local ou bio
Poisson pané
Tomates a la provencale
Fromage a la coupe bio
Dessert patissier maison

Mercredi 2 juillet

Crudité du moment bio
Chili sin carne
Riz bio
Fromage a la coupe AOP
Fruit local ou bio

Mercredi 2 juillet

Crudité du moment bio
Chili sin carne
Riz bio
Fromage a la coupe AOP
Fruit local ou bio



